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Les questions de salubrité à la ferme sont au cœur de la PFI et l'hygiène est probablement 

le plus important point à respecter en la matière, notamment en s'assurant de fournir aux 

travailleurs des installations sanitaires appropriées et un accès à de l'eau potable. Le 

Guide de salubrité pour les fruits et légumes produit et mis à jour régulièrement par 

CanAgPlus dans le cadre de son Programme de certification CanadaGAP présente de 

façon détaillée les normes à respecter. Ce guide de salubrité fait partie intégrante du 

programme de PFI, et doit obligatoirement être consulté et respecté par tout producteur 

de pommes engagé en PFI. 

Les dernières versions ainsi que les révisions du guide peuvent être téléchargées 

gratuitement sur le site du programme CanadaGAP à 

http://www.canadagap.ca/fr/manuals/manualdownloads/. 
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